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Malkek

Malkekgerne er pa vej hjem

Det er eftermiddag, og keerne
er pa vej hjem til garden.

De blev lukket ud i morges
lige efter malkningen og har
nu graesset pa marken hele
dagen. Yveret er fyldt med
meelk, og det er malketid for
anden gang i dag. De trasker
langsomt afsted — helt af sig
selv. Landmanden, der ejer
koerne, behover ikke at hente
dem. De har leert, at de skal
malkes i stalden og ikke pa
marken.
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Malkningen

En malkeko skal malkes to gange i dognet — en
gang om morgenen og en gang om eftermidda-

gen. Nogle kger bliver malket tre gange i degnet. Oremaerker
Landmanden star tidligt op. Han skal na at malke Alle koer har gule gremaerker — et i hvert gre. Pa
alle keerne, inden de skal pa graes. oremearkerne star en raekke tal. De viser, pa hvil-

ken gard koen er fodt, og hvilken flok den er fadt
i. Beslutter landmanden at seelge koen, ved man
altid, hvor den kommer fra.

Mzlken « atder i 2005 er

En malkeko giver ca. 26 liter maelk i gennemsnit - 565.000 malkekger i Danmark

pr. dag — lidt mere om morgenen end om efter- -) - 6.000 garde med malkekaer
middagen. Den bliver malket i 10-11 maneder i a - knap 100 malkekaer i gennemsnit

treek og holder sa fri 7-8 uger. Det er lige inden, pa en gard

den skal have en kalv. En ko skal kaelve en gang B . atca. 70% af alle malkekger kommer
om dret for at producere maelk. Bd  pa grees om sommeren

« aten flok keer, der ejes af en
landmand, kaldes en beszetning



stalden

| stalden

70% af alle malkekoer gar frit rundt i stalden. Det
kaldes losdrift. Staldens indretning betyder me-
get for, om keerne har det godt. Der skal veere et
omrade med foder, og sovepladser med masser
af halm eller en gummimadras, hvor keerne kan
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Koerne gar pa et blodt underlag af halm

ligge bladt og tart. Og sa skal der veere et malke-
omrade. Desuden skal der vaere sd meget plads, at
keerne kan ga forbi hinanden uden at stode ind i
hinanden, for ellers kommer de op at slas.

Sengebase

Her kan koerne hvile og tygge drov. Der skal
helst vaere en sengebas til hver ko i stalden. Men
koerne leegger sig ikke det samme sted hver gang.
De skifter i mellem de forskellige bdse, og laegger
sig hvor der er ledigt. Basene skal veere sa store,
at keerne uden besvaer kan rejse sig og leegge sig
ned.

Foderpladser

Landmanden leegger koernes foder pa foderplad-
serne. Kgerne bestemmer selv, hvornar de aeder.

| mange stalde er fodergangen sa bred, at land-
manden kan kare foderet ind med traktor og vogn.

Bindestald

Ca. 30% af de danske malkekoer star i bindestald.
Her gar koerne ikke frit rundt mellem hinanden,
men star bundet i en bas. De ader, hviler sig og
bliver malket i basen. Landmanden kommer rundt
til koerne og malker dem.

Koerne star bundet i hver deres bas

Okologiske kager

Beslutter en landmand at opdraette sine malkekaer

okologisk, skal han folge seerlige regler:

- Koerne ma kun fa ekologisk foder. Det vil sige,
at foderet skal dyrkes uden brug af sprogjtemidler
og kunstgadning

- Landmanden ma ikke bruge kunstgadning og
sprojtemidler pa de marker, hvor keerne graesser

- Koerne skal have god plads at bevaege sig pa

- Koerne skal pa grees mindst 150 dage (ca. 5
maneder) om aret

s,
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Kaer er forskellige

Malkekoer

Der findes mange forskellige racer malkekaer, men de mest almindelige i Danmark
er Sortbroget Dansk Malkeko, Jerseykoen og Rad Dansk Malkeko.

Sortbroget Dansk Malkeko

Der er 391.000 sortbrogede malkekger i Danmark. Det er
den malkeko, der er flest af, og den kan ses pa markene i hele
landet. Den er stor, den er 145 cm hgj ved skuldrene og vejer
600 kg. | gennemsnit giver den 28 | maelk om dagen, og fedt-
indholdet er 4,1%. Den stammer fra Holland, Nordtyskland
og Vestjylland.

Jerseykoen

Der er flest jerseykeer pa Sjelland og Fyn. Jerseykoen er
ikke sd stor, skulderhgjden er ca. 125 cm, og den vejer

400 kg. Den giver i gennemsnit 17 | malk om dagen, altsa
mindre end den rade og sortbrogede. Malken indeholder til
gengeeld 6,1% fedt. Den forste jerseyko kom til Danmark i
1896, og nu er der 66.000 i alt. Den stammer fra gen Jersey
i Den Engelske Kanal.

Rad Dansk Malkeko

48.000 af de danske malkekger er rade, og de fleste er pa
Sjeelland. Den rade malkeko er naesten ligesa stor som den
sortbrogede, 141 cm hgj over skuldrene og en vaegt pa 600
kg. Den giver ca. 26 liter maelk om dagen med et fedtindhold
pé 4,20/0.

Kedkvag

Noget kvaeg bliver kun brugt til at producere kad,
som vi kan spise. Kvaeget er stort og muskulost.

Vi keber kadet som fx beffer, kalve- og oksesteg.
Kalvekadet er fra kveaeg, der bliver slagtet inden det
er 10 maneder gammelt. Oksekadet er fra kvaeg,
der er zeldre end 10 maneder.

Keerne producerer ogsa meelk, men kun til deres
kalve. Kadkvaegets koer kaldes ammekoer, fordi de
gar sammen med kalvene og ammer dem.

Hereford

En af de kvaegracer, der er flest af i Danmark.
Den har et roligt temperament og er let at passe.
Den kan godt ga ude pa marken hele aret. Der
skal veere en lade, den kan gd ind i, hvis vejret er
darligt.

Charolais

Charolaiskvaeget kom til Danmark fra Frankrig i
1959. Racen er kendt over hele verden.

Limousine

Limousine er en populeer kvaegrace og den mest
almindelige i Danmark. Kalvene slagtes normalt,
nar de er omkring 1 ar. S kan de let veje 500 kg.

Skotsk Hgjland

Kvaeget er ikke kraesent og eeder graes, urter, buske
og krat. Det har ikke brug for en stald, men skal
kunne gd i lee, nar det er koldt og i skygge, nar det
er meget varmt.

VED DU

« at dyr, der er af samme art, kan se

forskellige ud og veere gode til forskel-
lige ting. Det er fordi, man avler pa
dyrene. Sa far man fx koer, der giver
meget melk, og andre koer, der er godt
kedkveeg. Sadan opstar racer

at der i 2005 er 1.650.000 kveeg i Dan-
mark. 565.000 malkekoer og 1.085.000
kalve, kvier, tyre, stude og ammekger
at malkekoerne slagtes ca. 5 ar gamle
og bliver solgt i supermarkedet som fx
hakket oksekad og boffer




Alle koer stammer fra UROKSEN

Uroksens udbredelse ~se kortet
Uroksen — den farste ko Uroksen levede i Europa, Nordafrika og Asien.
Alle tamme kger stammer fra uroksen. Uroksen Vi ved en del om den, fordi der er fundet urok-
blev indfanget og teemmet i Sydeuropa for ca. seknogler mange steder. De eldste fund i Dan-
8.000 ar siden. Nogle mener, at menneskene ind- mark er 10.000 ar gamle. Knoglerne ligger be-
fangede kalvene, andre at urokserne blev lokket gravet i moser, og tit er der pilespidser i dem. Det
til med foder. Den tamme ko kom til Danmark for forteeller, at danskerne har gaet pa jagt efter dy-
5.000 ar siden. rene. De smagte dbenbart godt, og der har veeret

masser af kad pa sadan en okse. | Sydeuropa har
man fundet hulemalerier af dem. Hulemalerierne
er 10.000 — 15.000 ar gamle og er malet af men-
nesker, der levede dengang. Pa hulemalerierne
kan man se, hvilken pelsfarve urokserne havde.

Uroksen var kempestor

Uroksen var stor. Den ve-
jede 1 ton (1.000 kg), og tyren
var 2 meter i skulderhgjde. Det vil
sige, at den naesten var 60 cm hgjere end
den sortbrogede malkeko. Uroksen var
muskules, staerk, energisk og hurtig.
Den graessede i dbne skovomrader og
pa enge. Den havde et stort hoved
med tykke, lange, gra horn med
sorte spidser. Tyrens pels var sort
og koens radbrun. Pelsen var
leengere og tykkere, end den er
hos keer i dag. Haret i panden
var krollet. Om vinteren levede
urokserne i store flokke — om sommeren
i mindre grupper.

Uroksen blev udryddet

Som tiden gik, kom der flere mennesker over-
alt. De feeldede skovene og opdyrkede jorden.
Derfor blev der mindre plads til urokserne.
De blev treengt sydpa til starre skove i Europa.
Men ogsa her blev pladsen efterhanden for
trang, og jagten pa urokserne var hard. Den
sidste urokse blev skudt i Polen i 1627.
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f at du kan se skelettet af en urokse,d)

=) blev fundet i Vig, pa Nationalmuseet

n « at Roskilde Museum udstiller et ur-
B  okseskelet, der er 10.000 & gammelt

B . at mange lokale museer i Danmark

( har knogler fra urokser
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De vilde blev tamme

Vores husdyr nedstammer fra dyr, der lever eller har levet vildt i naturen. De vilde dyr er blevet indfanget
og teemmet af mennesker. Gennem tusinder af ar har de udviklet sig til de husdyr, vi kender i dag. Dan-
skerne har ikke teemmet nogen dyr, men vi har hentet dem i andre lande.

Uroksen: Alle tamme koer stammer fra uroksen.
Uroksen blev indfanget og teemmet i Sydeuropa
for ca. 8.000 ar siden.

Vildsvinet: Alle tamme grise stammer fra vild-
svinet. For 5.000 ar siden blev den tamme gris
indfert til Danmark fra Sydeuropa. | 1800-tallet
begyndte danskerne at holde grise i stald, og der
kom gang i svineproduktionen.

Prezewalski hest: Alle tamheste nedstammer fra
den asiatiske vildhest — Prezewalski. For 5.000
ar siden blev de forste vildheste indfanget og
teemmet. Siden er der fremavlet mange forskel-
lige hesteracer. For 3.000 ar siden kom hesten til
Danmark.

Ulv: Ulven blev teemmet for 12.000
—14.000 &r siden flere forskellige
steder pa jorden fx i Mellemgsten.
Ulven er stamformen til alle de for-
skellige hunderacer, der

findes i dag. Hunden er

menneskets aldste husdyr.
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Vildkat: Katten blev teemmet i Egypten for over
4.000 ar siden. Der havde man store problemer
med mus og rotter, der ad kornet. Huskatten kom
til Danmark for ca. 2.000 ar siden.

Graand: Tamanden stammer fra graanden, der
lever vildt p& den nordlige halvkugle. Graanden
blev teemmet i Kina for 4.000 ar siden — maske
endnu tidligere. Den tamme and kom til Danmark
for 2.000 ar siden.

Klippedue: Den tamme due stammer fra klip-
peduen. For 5.000 ar siden holdt man duer i bur
i Egypten. De smagte godt og var effektive som
postbude (brevduer).

Muflon (vildfar): Man mener, at tamfaret nedstam-
mer fra det europaeiske vildfar, muflonen, men

det er ikke helt sikkert. Maske er det den asiatiske

muflon, der er farets stamform. Faret blev teemmet
for ca. 10.000 ar siden.

Besoarged: Tamgeden stammer fra besoargeden,
der lever vildt i bl.a. Tyrkiet og Pakistan. Geden
blev teemmet for 9.000 ar, og for 5.000 ar siden
kom den til Danmark. Siden er der fremavlet
mange forskellige gederacer.

Vildkanin: Tamkaninen stammer fra den vilde
kanin, der lever i landene omkring Middelhavet.
For 2.000 ar siden holdt romerne kaniner for

at spise dem. For 800 ar siden blev den tamme
kanin indfort til Danmark. Der findes nu over 60
forskellige racer.

Bankivahgne: Alle tamme hons stammer fra

den vilde junglehone, bankivahenen, der lever i
Asiens regnskove. Bankivahgnen blev teemmet for
ca. 8.000 ar siden, og for 2.000 ar siden kom den
til Danmark.

.
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Koens adfer

Pa marken

En ko pa marken aeder, tygger drev og hviler sig.
Den vandrer gerne 5 km for at finde velsmagende
planter og grees i den rigtige leengde. Den aeder
mest ved solopgang og solnedgang. Ind imel-

lem soger den ned til vandingsstedet for at drikke
vand. Normalt drikker den 4-5 gange i lobet af
dagen, men den er lidt doven. Er der for langt, no-
jes den med at drikke 1-2 gange. Den kan sagtens
drikke 100 liter vand pa én dag. 20 gange i lgbet
af dagen laegger koen sig for at tygge drov eller for
at hvile. Keer ligger som regel lidt pa afstand af
hinanden. Der er 2-4 meter mellem deres hove-
der, det kan de bedst lide.

Flokken

Koen er et flokdyr. Den vil helst g& sammen med
andre koer. Fritgdende kvaeg danner sma flokke
med en tyr, keer, kvier og kalve. Tyren jager de
unge tyre bort, nar de er 10-12 maneder gamle.
Pa markerne gar malkekeerne sammen uden en
tyr. En ko kender de andre keaer i flokken, nar bare
der ikke er flere end 70 koer. Er der det, kan der

opsta forvirring og uro. [
| -

- at koen pa et dogn ligger ned i 10-14
@ timer, hvor den sover, hviler og tygger

drov, dvs. at koen tilbringer over halv-
a delen af sit liv med at ligge ned

- atder i en flok kadkveeg ofte er en tyr
> g y

-

Rangorden

| flokken bestemmer nogle keer mere end andre. En time om dagen slikker koen sig selv og de

Der er en fast rangorden, og keerne kender deres andre kger. De renser har og hud, og det virker
plads i flokken. Det betyder, at de lever fredeligt beroligende pa dem at slikke hinanden. Det opret-
sammen. Det er en kos styrke, veegt og alder, der holder rangordenen. Den ko, der slikker, har ofte
bestemmer rangen. En zeldre ko, der er stor og en lavere rang end den, der bliver slikket. Hvis
steerk og samtidig vejer meget, bestemmer derfor i tyren gar blandt keerne, bestemmer den.

flokken.

Kger der slas

Nar koerne afgor, hvem der skal bestemme, slas de. De stader hovederne mod
hinanden og stader ind i hinandens halse. Kampen varer dog ikke leenge, for
den yngste og svageste ko opgiver hurtigt. Den anden ved s3,
at den bestemmer.

Kger der truer

Er keerne uenige, truer de hin-
anden. Koen saenker hovedet. Sa
skraber den i jorden med forbe-
nene, og gnider hoved og nakke
mod jorden fra side til side. Samti-
dig nedstirrer den modstanderen.

Venlige kger

En ko, der seenker hovedet, vender grerne bagud
og straekker hals og mule, viser at den er i godt
humer og gerne vil slikkes af en anden ko.
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Koens sanser

Koens sanser er veludviklede. Den ser godt.
Ojnene sidder pa siden af hovedet som hos andre
plantezedere. S& kan den holde gje med, hvad

der sker, samtidig med at den graesser. Den kan se
rode, gule, gronne og bla farver. Lugtesansen er
god, den harer godt og har en fin smagssans. Koen
er ikke kraesen, men ader ikke foder, der er bittert
eller for salt. Den elsker derimod sure og sade
sager som friskt graes og roer.

Kvierne star og skubber til hinanden

Brol
Koen bruger forskellige lyde. Fx braler den, nar
den forteller andre kger, at den er urolig, og der
er fare pa feerde. Man kan ogsa hgre pa koen i
stalden, at den breler utilfreds, nar den venter pa
at blive malket.
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Leg

Kalve leger tit med hinanden, men keer kan ogsa
finde pa det. Det ser ud som om, at de er vrede og
aggressive, nar de hopper, skraber i jorden med
forbenene, broler og stader hovederne sammen.
Men det er kun leg.

Flehmen

Tyren flehmer, ndr den har lugtet til en ko, der er
i brunst. Den lofter hovedet, kreenger overlaeben
tilbage og rynker huden over neesen. P4 den
made ,smager” den pa
koens duft.

Nysgerrig

Kalve, kvier og yngre koer er meget nysgerrige og
undersgger alt nyt. De naermer sig langsomt med
udspilede naesebor og arerne rettet fremad, og
slikker og smager pa det som de ikke har set for.
/ldre og mere erfarne koer er ikke sa nysgerrige.

g- at det tager 15-20 sekunder for en h

at leegge sig ned
« at koen helst vil ligge pa halm i stalden

&) - atden har brug for meget plads
for at kunne rejse sig og laegge sig

bkl
( uden problemer V/

Nar en ko rejser sig

Nar en ko ligger ned,
har den for- og bag-
ben bukket ind under sig.

Nar den vil rejse sig op,
skubber den sig forst
fremad og kom-
mer op pa knae.

Sa streekker den bag-
benene og skubber
bagkroppen op.

Til sidst retter den forbenene ud
og kommer helt op at sta.
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Koen far en kalv

Brunst

Nar koen kommer i brunst, er den parat til at blive parret. Det sker hver 3. uge, og brunsten varer i 10 :
timer. Tyren kan se, hore og lugte det og bliver tiltrukket af koen. Der lgber tyktflydende slim ud af skeden .
pa koen, den er urolig og breler, selv ndr de andre koer ligger fredeligt og tygger drov. Koen stdr stille, nar o
tyren springer op pa ryggen af den og parrer sig. En ko, der ikke er i brunst, laber sin ve;j. o
[ ]
°
[ ]
[ ]
[
° Koen har veer og presser for at fa kalven ud. Forst
° kommer kalvens forben og hoved. Det tager 2-3
N timer, for kalven er helt ude. Bagefter fader koen
¢ moderkagen, som har forsynet kalven med nze-
: ringsstoffer, mens den 13 i koen.
[
[
°° r + at de fleste keer i Danmark ikke invem
parret af en tyr? De bliver insemine-
Koen kalver =) ret, altsd kunstigt befrugtet. Der bliver
Man kan se pd koen, at den snart skal keelve. Den 2 sprojtet sed ind i koen, nir den er i
er tyk og bred. Kalven har vokset sig stor i de 9 (an) brunst. La(;wdmdanden hakr kbt saedffra
maneder, den har ligget i koens livmoder. Nar [T enltyr rfne hg(') © elgif,(enz a}ber, som X
tiden er inde, haever koens skededbning, hvor kal- > anieeg for hoj meelkeydelse
ven skal ud. Koen er urolig, rejser og leegger sig, - at malkekgers kalve fjernes efter 1-3
breler og ser bagud mod bagdelen. 'z time inden dage. Hos kadkvaeg gar kalven med sin
den keelver, bliver den liggende. mor i 6-8 maneder
« at kalven, nar den er et par maneder Koen rejser sig op. Den slikker kalven over hele
gammel, bliver bedovet af en dyrlaege, kroppen. Kalven traekker vejret og far gang i
hvorefter hornene fjernes. & undgar blodomlgbet. Samtidig lzerer koen kalvens lugt
Efter nogen tid stikker en blahvid blaere ud af ko- landmanden at kaerne skader hinan- at kende. Sa kan den til enhver tid genkende sin
ens skedeabning. Det er fosterhinden, som kalven \ den i stalden egen kalv blandt andre kalve. Nar kalven er 1-2
ligger i. Den gar i stykker, og 15-18 liter foster- timer gammel, star den op. Den finder koens pat-
vand leber ud. ter og drikker den forste maelk — ramaelken, som

indeholder naering og antistoffer. Ramaelken er
vigtig for kalven, sa bliver den ikke sa let syg.
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Se pa tegningerne

og skriv hvad der sker

18

19



_ Kraftfoder er sma piller, der
Mange prutter hver dag # # indeholder korn, soja, raps og

Nar koen aeder og fordojer foderet, far den luft i mineraler.
maven. Den danner 2.000 liter, som den skal af
med, ellers bliver den syg. Den far trommesyge.
Derfor prutter koen stort set hele dagen lang.
Den sldr ogsa mange bovser. Ensilage er en blanding af
graes, majs og korn, som
landmanden har hgstet.

Kokasser og urin
En malkeko afleverer i labet af en dag 60
kg urin og kokasser. Blandingen kaldes

- gylle. 100 malkekger producerer derfor
6.000 liter (ca. 6 tons) gylle hver dag.

Ensilagen laegges i store bun-
ker og presses sammen af en
stor traktor. Ensilagen pakkes
lufttaet. Sa kan den holde sig
leenge uden at blive darlig.
Keerne eder mest ensilage om
vinteren.

at en ko bedst kan lide grees, der er
hgjere end 3 cm

at en ko tisser ca. 9 gange i dognet
og laver kokasser 12-18 gange

. g at gyllen spredes pa markerne, som
aelk - . godning for planterne
at en ko, lige efter den har kaelvet, kan

I it gi lkeko 26 it Ik
SENNEMSNL BIVET €N MATHEKO er mee give op til 60 liter maelk om dagen

! ; . _ om dagen. Den bliver malket to gange om o
Mad og drikke g S9N dagen — nogen gange tre — i 10-11 maneder i P at melasse er en rest efter fremstillingen

B treek. Sa holder den fri 7-8 uger og far en kalv. & af sukker. Det bestar af sukker, minera-

En malkeko aeder og drikker meget hver eneste dag for at ler og vitaminer

producere maelk. Jo mere den vejer — jo mere ader den. En
ko spiser ca. 10% af sin veaegt. Sa en sortbroget malkeko pa

LR AU M T e A e ) &alih at mask er affaldsprodukter efter ol-
600 kg @eder ca. 60 kg om dagen. Derudover drikker den LY €t 7 : _-J. h © ”-,I i 1'! L s S i brygning

ca. 100 liter vand. Keerne fodres efter en fast foderplan, sa

Ii ; f. T ".,'- =%, de far de naeringsstoffer, de har brug for. De aeder grovfoder:
S e 4y B Halm, ho, grees, ensilage, melasse og mask og en portion £
e *"1:" ' | Wit kraftfoder, som er en blanding af korn, soya, raps og mineraler.
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Malkekoen indeni

Koen er drgvtygger

Ca. 1 time efter at koen har spist, leegger den sig
ned og tygger drov. Den gylper fode fra vommen
op i munden og gumler pd det. Den bevager
underkaeben fra side til side. Sa synker den faden
igen og gylper en ny portion op. Sddan bliver den
ved, indtil alt foderet er godt kvaernet og gennem-

tygget.

Koens kranium

Koens kranium er stort og tungt. Pa teenderne og
ojenhullerne kan man se, at den er planteaeder.
Teenderne er store og firkantede med en flad, let
bolget overside. De er gode til at kveerne foderet
med. Koen har 6 kindteender i hver side af over-
munden og 5 i hver side af undermunden. Laeg
maerke til at den kun har forteender i undermun-
den. Med forteenderne og tungen flar den graesset
over.

Ojnene sidder pa siden af hovedet. Derfor kan

koen se meget af sine omgivelser uden at skulle
dreje hovedet, ogsa nar den graesser.

22

Koen har 4 maver — vommen, netmaven, bladmaven og laben.

1. Vommen Det er fra vommen, at foderet gylpes op, nar koen tygger drov. Vommen er kaempestor
med et rumfang pd 200 liter. | vommen lever bakterier, svampe og encellede dyr. De nedbryder
foderet. Under nedbrydningen dannes de store maengder luft, som koen prutter og bevser ud

@ 2. Netmaven sorterer foderet fra vommen, sa det kun er det findelte foder, der passerer videre til
bladmaven

@ 3. Bladmaven optager fedtstoffer, vand og salte fra foderet

@ 4. Leben minder om vores mave. Her udskilles saltsyre, som slar bakterier og svampe ihjel. Foderet
er nu helt nedbrudt, og neringsstofferne bliver optaget i tarmen

’ - at koen tygger drov i 5-8 timer hver dag ‘
« at koen graesser 4-9 timer om dagen

- at kamelen, lamaen, giraffen, geden, fa-
ret, hjorten og antilopen er drevtyggere

=
e , .

« at hvis koen far trommesyge, bliver
Q dyrleegen i alvorlige tilfeelde nodt til
B at stikke hul pa koens mave for at tage
> trykket af. Ellers der den

« at koen kan fa yverbeteendelse. Det
betyder, at den har betendelse i mael-
kekirtlerne. Dens meelk kan ikke bruges
for, den er rask

- at landmanden af og til lader koen
sluge en magnet. Magneten ligger i ko-
ens vom. Ader koen sem og skruer, der

ligger i hoet, suges de fast til magneten.

Sa tager vommen ikke skade

Koens yver

Koen har fire patter. | yveret er fire
store maelkekirtler. De ender i spidsen
af hver sin pat. Malkekirtlerne bestar
af mange sma aegformede blaerer. Her
dannes maelken. Blaererne sidder som
vindruer i en klase.
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Hvem 2der hvad?

Et kranie fra et rovdyr og en planteader er forskellige. Plantezederen har flade kindteender. Den kvaerner
planterne til smadele. @jnene er store og sidder pa siden af hovedet. Derfor ser en plantezeder meget af
omgivelserne uden at dreje hovedet. Rovdyret har spidse kindteender, og den sakser sin mad i smastykker,
for den synker det. @jnene sidder foran pa hovedet. Nogle dyr er alteedere. De aeder bade planter og kad
lige som os.

Koen
Beskriv koens tznder
Hvad zder koen?

Svinet
Svinet har knudrede kindtender og for-
teender i over- og undermund. Hjorneteenderne er store
og spidse. Svinets teender minder en del om menneskets
teender.

Hvad zder svinet?

Henen
Heons har ingen teender. De har
et naeb til at samle mad op med.

Hvad 2der hgnen?

Find ligheder og forskelle pa de forskellige kranier
Se pa gjne og tznder

Hunden

Hundens hjarnetaender er spidse og lange, og den har
sma fortaender i over- og undermund. Kindteenderne er
spidse og skarpe. Bagerst sidder der en bred og stor kind-
tand, som den knuser foderet med.

Hvad zder hunden?

Katten

Kattens hjorneteender er spidse og lange, og
forteenderne i over- og undermund er meget
sma. Kindteenderne er spidse og skarpe. Det
betyder, at katten ikke kan tygge sit foder, men
ma klippe det i smastykker og sluge det.

Hvad zder katten?

Hesten

Hestens teender ligner koens. Men hesten har
forteender i over- og undermund og sma hjor-
neteender. Hesten er ikke en drovtygger.

Hvad 2der hesten?




Malkekoens liv

Kalven

En nyfadt kalv vejer omkring 40 kg. Fa timer efter
fodslen star kalven op og patter hos koen. Den vokser
hurtigt og tager 600-700 g pa om dagen det forste ar.
Kalven tages som regel fra koen efter 1-3
dage. Herefter leerer landmanden kalven at
drikke maelk af en spand.

liter meelk
40

35
30
25

20

15 [Fwey M W

0 12 14 17-19 24
1 ar 1 ar 2 ar
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Kvien

Nar kalven er ca. 14 maneder gammel,
siger man, at den voksen. Den kaldes en
kvie, indtil den selv har faet en kalv. Man
kan ikke malke en kvie. Den producerer
forst maelk, nar den har keelvet. 17-19
maneder gammel inseminerer landmanden
kvien. Den kelver efter 9 maneder, sa er
den knap 2"z &r gammel.

28 31 40 43

38
2 ar 3ar 37 ar

keelver insemineres gar kaelver
gold

Malkekoen

Nar kvien har kaelvet, kaldes

den en ko. Nu kan den malkes

mindst to gange om dagen. Den
producerer meget meelk i begyn-

delsen, men sa falder meengden langsomt.
2-3 maneder efter koen har kaelvet, bliver
den insemineret igen. Malkekoen skal have
en kalv om dret for at blive ved med at give
meelk. 7-8 uger for den kaelver, stopper
landmanden malkningen for at give koen
fred. Man siger, at den gar gold. Men sa
snart koen har kaelvet, fortsaetter malknin-
gen, indtil den skal keelve igen, og sadan
bliver det ved i 3-4 ar. Sa falder koens mael-
keydelse, og den bliver slagtet. Det kan ikke
betale sig for landmanden at fodre en ko,
der ikke giver nok meelk.

4 Y w}/

Slagtekoen

Nar malkekoen er slagtet, bliver den skaret
ud i tyksteg, tyndsteg, hojreb, oksesmdkad
og hakket oksekad og solgt i butikkerne.
Koens fedt bliver brugt til seebe. Huden
garves til laeder, sa vi kan sy sko, tasker og
jakker. Koens mave koges og ender som
katte- og hundefoder, og harene pd halen
bliver til akvarelpensler m.m.

VED DU

s

’ « at en malkeko far 3-4 kalve i sit liv ‘

« aten jerseykalv kun vejer 25 kg ved
fodslen

- at nogle tyrekalve bliver slagtet, nar de
er 7-8 maneder. Sa vejer de 200-300 kg.
Andre slagtes forst et ar gamle, sa vejer
de ca. 450 kg

« at kvier ofte er pa grees bade dag og nat
hele sommeren. De behover ikke at van-
dre hjem til garden for at blive malket

« at en ko kan blive 15-20 ar

55 62 64 maneder

4> ar 5ar 5V ar

koens alder
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Malkningen

Kgoerne gores klar

For malkningen begynder, far malkekeerne va-
sket patterne. Det er vigtigt, de er rene, sa der
ikke kommer snavs og bakterier i maelken og op
i yveret. Landmanden bruger en helt ren klud til
hver ko og vasker patterne og masserer dem, sa
maelken lgber til. Dernaest handmalker landman-
den lidt meelk ud af alle fire patter. P4 den made
tjekkes om maelken er i orden. Sa er koen klar til
at blive malket, og landmanden saetter malkema-
skinen pa patterne.

Patterne vaskes og maelken tjekkes inden koen malkes
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Malkningen

Malkemaskinen bestar af fire pattekopper. | patte-
kopperne er der undertryk, og malken suges ud af
yveret. Pattekopperne er forbundet til et rorsystem.
Maelken lgber gennem rorerne og ud i en kele-
tank. Her opsamles malken fra alle kgerne.

Sadan ser koen ud nedefra

i

Koletanken kaler hurtigt
den nymalkede meelk ned

Malkerobot

Malken afkgales

Malken er 38° C, nar
den kommer ud af koen,
men koletanken koler
lynhurtigt meelken ned
til 4° C. S& holder den
sig frisk, og der udvikler
sig ikke bakterier. P& de
fleste landbrug henter
mejeriets tankvogne
maelken hver dag, men
nogle steder kun hver an-
den. Derfor er det vigtigt,
at melken er kolet ned.
Maelken kaldes ra meelk.

Pa nogle landbrug bruger landmanden en malke-
robot. Robotten vasker patterne, masserer koens
yver, seetter malkemaskinen pa yveret og malker
koen. Robotten registrerer, hvor mange gange
koen er malket den dag, og hvor meget maelk den

f « at nogle almindelige malkemaskiner \
ogsd vasker og masserer yveret ligesom
malkerobotten

- at det ca. tager 5 minutter at malke en ko

+ at den rda maelk indeholder 86% vand.
Resten er fedt, protein, maelkesukker,
vitaminer og mineraler som kalk, zink
og jod

- at en ko godt kan have yverbeteendelse
i en af maelkekirtlerne uden at have det

\ i de andre

yder. Har koen yverbeteendelse, malker robotten
ikke koen. Koen bestemmer selv, hvornar den vil
malkes, og har leert at ga hen til malkerobotten.
Hver gang den bliver malket, far den foder som
belonning.

Robotten klarer malkningen, men landmanden holder gje med, at alt gar rigtigt til

T————




Turen til mejeriet

Nar mejeriets tankbil henter malken pa garden,
bliver malken pumpet fra koletanken over i tan-
ken pa bilen. | tanken holdes maelken kold under
turen til mejeriet.

Malken tjekkes

Ved ankomsten til mejeriet kontrollerer mejeristen
forst meelkens lugt, smag og udseende, og om der
er rester af penicillin. Herefter pumpes maelken
over i en ren koletank. Sa filtreres maelken.

Centrifugering

Sa skal maelken i centrifugen. Malken slynges
hurtigt rundt og skilles i flode og skummetmaelk.
Floden leegger sig overst i centrifugen. Den er let-
tere end skummetmaelken, fordi den indeholder sa

meget fedt.
flode

Standardisering

Nar mejeriet fremstiller sad-, let- skummet- og
minimelk, tilsaetter de mere eller mindre flade til
skummetmaelken. Jo mere flade — jo federe bliver
meelken. Derfor har sagdmeelk, uanset hvilket me-
jeri den kommer fra, altid en fedtprocent pa 3,5%,
letmaelk 1,5%, minimeelk 0,5% og skummetmaelk
0,1%. Det kaldes standardisering af maelken.

Homogenisering

Floden i maelken leegger sig som sma fedtkugler
pa overfladen. Mange mennesker kan ikke lide
maelken sadan. Derfor bliver maelken homoge-
niseret, det vil sige, at fedtkuglerne slas i mindre
stykker. Det sker i en serlig maskine. Efter homoge-
niseringen fordeler fedtet sig jeevnt i maelken. Det
meste okologiske maelk bliver ikke homogeniseret.

Pasteurisering

Til sidst opvarmes maelken, sa er man helt sikker
pa, at bakterierne er sldet ihjel. Hvis maelken skal
bruges til drikkemaelk og ost varmes den op til
72° Ci 15 sekunder. Skal den bruges til flade og
syrnede produkter, opvarmes maelken til 90° C i
15 sekunder. Det kaldes at pasteurisere maelken.

Pa karton

Nu er malken klar til at blive haldt pa karton.
Der er gaet ca. 1 dogn, siden keerne blev malket.
Overst pa maelkekartonen er der patrykt en dato,
der forteeller, hvor laenge maelken kan holde sig,
nar den star i keleskab. Pa nogle kartoner star der
ogsd, hvornar meelken er tappet.

K- at man skal ryste uhomogeniseret \
- meelk, for at fordele fedtet, inden man
drikker den

= « at homogeniserer man piskeflade, kan
B  man ikke lave flodeskum
kel

« at det er fedtkuglerne, der er med til at

( give meelken den hvide farve




M=2lk er sundt

I maelk er der mange vigtige neeringsstoffer, som du har brug for,
nar du vokser og udvikler dig. Malk indeholder proteiner, maelke-
sukker, fedt, vitaminer og mineraler.

Godt for knogler og teender

Maelk er godt for dine knogler og teender, fordi maelken indehol-
der meget kalk. Derfor burde alle mennesker hver dag hele livet
drikke 2 liter maelk og spise 25 g ost. Det kan veere alle former
for maelk eller surmaelksprodukter, men det skal helst veere magre
produkter. Det er bedre at drikke skummetmaelk, minimeelk og
evt. letmaelk end sedmeelk. Det er kun helt sma barn under 1 ar,
der skal drikke sedmaelk.

Daglig ration

i SiE=
V2 liter maelk og 25 g ost ' i'

12 liter maelk (2-3 glas) indeholder 600 mg kalk
25 g ost (2 skiver) indeholder 150 mg ka]k

Kalk i grantsager

Du far ogsa kalk ved at spise grentsager som fx spinat, broccoli
og blomkal, men du skal spise store maengder for at optage lige
sa meget kalk som fra ' liter meelk:

’ eller

400 g
broccoli

blomkal

3 kg spinat
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Tjek dig selv

Find ud af om du far nok malk og ost hver dag

Hvilken slags mzlk fir du?

Sedmaelk

Letmaelk
Skummetmeelk
Minimaelk
Kaernemaelk
Kakaomaelk
Yoghurt, tykmeelk ol.

ooooooo

Hvor meget mzlk/yoghurt ol. fir du hver dag?

O 1 glas maelk

O 2 glas maelk

O 3 glas maelk

O mere end 3 glas meelk
O 1 skal yoghurt

O 2 skale yoghurt

O mere end 2 skale yoghurt

Hvor mange dl (deciliter) i alt?

1 lille glas = 1,5 dI
1 stort glas = 2,5 dI
1 lille skal =2 dI

Skriv navnet pa de surmalksprodukter du kender:

Hvad kan du bedst lide?

Hvor meget ost spiser du hver dag?

O 1 skive
O 2 skiver
O 3 skiver
O flere end 3 skiver ost

Hvor mange gram ost i alt (ca.):

1 tynd skive = 10 gram
1 tyk skive skaret med en ostestreng = 20 gram

Jeg spiser og drikker hver dag (ca.):

dl maelk og surmaelksprodukter
gram ost

Jeg far:

O som anbefalet ca. 5 dI (V2 liter)

O mindre end anbefalet og kan
fint drikke lidt mere maelk

O mere end anbefalet og bar
holde lidt igen

Gode kostrad

Spis meget brad og gryn

Spis frugt og grontsager hver dag

Spis kartofler, ris eller pasta hver dag

Spis ofte fisk og fiskepalaeg

— veelg forskellige slags

Veelg maelkeprodukter og ost med lidt fedt
Veelg kod og palaeg med lidt fedt

Brug kun lidt smer, margarine og olie

Spar pa sukker og fedt
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26 liter mzlk kan blive til...

26 liter tykmaelk
eller 26 liter yoghurt

3 liter piskeflade og
23 liter skummetmeaelk

i
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t og 24 lit Il . .
ost og 24 liter valle 14,5 liter ymer og 11,5 liter

sod veeske, permeat

at de danske keer producerer 4,5 miIIiarj
der liter maelk om dret

« at omkring % af meelken, nar den er for-
arbejdet, saelges til andre lande

« at yoghurt, ymer og tykmaelk laves ved at
syrne maelken med maelkesyrebakterier

+ at permeat bestar af vand, meelkesukker,
mineraler og vitaminer. Permeat inddam-
pes til pulver, som bruges i brad, kiks,

k kager og i chokolade

ca. 1,5 kg smor og
24 liter keernemaelk

8,5 liter kaffeflade
og 17,5 liter sadmaelk
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Du skal bruge:

Redskaber:
1 gryde
1 grydeske
1 termometer
3 kaffefiltre
1 sigte
1 skal
1 suppeske
1 tallerken

Varer:

2 liter keernemaelk
1 tsk fint salt

Husk altid at
vaske haender
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Sadan gor du:

1. Ror 2 liter keernemaelk og 1 tsk salt i en gryde

2. Seet gryden pa en kogeplade og teend for svag
varme

. Varm kaernemaelken op til ca. 60° C
— Du ma ikke rere i den!

. Maelken skiller i klar valle og hvid ost

. Spreet 3 kaffefiltre op

. Leeg de 3 kaffefiltre i sigten

. Leeg sigten i skalen

. Tag gryden af kogepladen. Os forsigtigt osten
over i sigten med en suppeske

9. Lad vallen dryppe af i ca. 1 time og vend osten

over pa en tallerken

W

o NO Ul A~

Osten er syrlig og grynet i konsistensen

Osten kan spises med purlog eller
karse pa rugbrod

Du skal bruge:

Redskaber:
2 skale
1 dl-mal
1 grydeske
1 tallerken
1 stor sigte
5 kaffefiltre
1 suppeske

Varer:

1 liter skummetmaelk
1 dl keernemeelk

2 tsk fint salt

Sadan gor du:

1. Heeld 1 | skummetmaelk, 1 dl keernemaelk og
12 tsk salt i en skal og rer rundt

2. Leaeg en tallerken over skalen og stil den lunt

i T dogn (20-25° C)

Spreet kaffefiltrene op og leeg dem i en sigte

Seet sigten i en skal og @s forsigtigt osten over

i sigten med en suppeske

Laeg en tallerken over skalen med ost

Tom vallen af skdlen efter ca. 2 timer

Seet skdlen i koleskabet i 1 degn

Naeste dag. Vend osten ud pa en tallerken.

Fjern kaffefiltrene og laeg sigten over osten igen

9. Seet sigten i en skal

il

XN T

Osten er nu parat til rygning

Husk altid at
vaske haender
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Du skal bruge:

Redskaber:
1 metalspand med huller i bunden
1 metallag der kan daekke spanden
3 store handfulde tort halm
1 pakke teendstikker
1 par kraftige havehandsker
3 handfulde breendenzelder eller fugtig halm

Varer:

1 portion frisk ost — OBS: Sigten med frisk ost skal
haenge i en skal indtil rygningen. Osten ma ikke
komme i naerheden af jord eller snavs

1 bundt radiser

1 bundt purlog

1 tsk kommen

Husk altid at
vaske haender
forst!
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Sadan gor du:

1. Leeg halmen i metalspanden

2. Teend ild og vent ca. 2 minutter til halmen
breender godt

3. Tag havehandsker pd og leeg breendenaelderne
over halmen

4. Flammerne slukkes, og det begynder at ryge

5. Hvis der ikke kan skaffes breendenalder, kan
man leegge 3 handfulde fugtig halm over ilden

6. Anbring en sigte med frisk ost over spanden

7. Leeg et metalldg over metalspanden

8. Ryg osten i ca. 1 minut. Den skal veere
lysebrun

9. Vend rygeosten ud pa en tallerken

Skyl radiser og purlag. Drys osten med kommen.
Skaer radiser i skiver. Klip purlag i smastykker.

Smor fremstilles ved at piske piskeflode 38%
leenge. Herved deler floden sig i smor og keerne-
meelk. Piskning af floden kan ske ved blot at ryste
fladen i en meljeevner.

Du skal bruge:
Redskaber:
1 meljaevner
1 sigte
1 stor skal (2 1)
1 lille skal (% 1)
1 spiseske

Varer:
1 dl piskeflade 38%
salt, fint

Tips:

Lad piskeflode 38% std nogle dage i koleskabet.
Derved modnes fladen, bliver let syrnet og veleg-
net til smorfremstilling. Fladen bliver til flodeskum
efter rystning i 3-4 min. Herefter skal der rystes
med meget kraftige ryk de naeste 3-4 min. for at
sla floadeskummet frem og tilbage i meljeevneren
og herved lave smor.

Sadan gor du:

Rystning af piskeflode 38% i meljeevner

1. Heeld 1 dI piskeflode 38% i en meljeevner og
tilseet en knsp salt

2. Seet lag pa og ryst meljeevneren

3. Tag laget af en gang imellem og se, hvad der
sker med fladen

4. P4 et tidspunkt dannes der klumper i fladen.
Det er smarkorn

5. Heeld indholdet i meljeevneren over i en sigte,

der er anbragt over en stor skal

Lad veesken dryppe fra i nogle min.

7. Det er keernemeelk uden syrning. Hvad smager

det af?

Skyl smarret i sigten med koldt vand

9. Kom derefter smarret i en lille skal og stil det i
koleskab et par timer

o

®

Smorret kan smores pa et stykke brod
eller en bolle

Prov ogsa:
En klar plasthonningdase med lag eller et sylte-

tojsglas med lag kan ogsa bruges til at ryste floden
i. Pas pa, nar du ryster glas!
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Maelkefedt sveever rundt som sma fedtkugler

i meelken. Fedt er det letteste stof i maelken. |
uhomogeniseret meelk samler fedtkuglerne sig i
klumper, der efterhanden bliver storre og stiger op
og samler sig som et lag flode overst i meelken.
Homogeniseret meelk fremstilles ved, at maelken

under tryk presses gennem nogle meget fine dyser.

Derved slas fedtkuglerne i stykker, og fedtet bliver
jeevnt fordelt i meelken. Fedtkuglerne far samme
storrelse og bliver sa smd, at de ikke laengere kan
stige op og laegge sig som et lag flode overst i
maelkekartonen.

Du skal bruge:

Udstyr
8 madleglas, 100 ml
1 maleglas, 10 ml

Materialer

100 ml gkologisk skummetmaelk

100 ml uhomogeniseret gkologisk minimaelk
100 ml gkologisk letmaelk

100 ml gkologisk sedmaelk

100 ml almindelig skummetmaelk

100 ml almindelig minimaelk

100 ml almindelig letmaelk

100 ml almindelig sedmaelk

Sudan lll-oplgsning
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Gram fedt pr. 100 g

Skummetmaelk 0,1
Minimeelk 0,5
Letmeaelk 1,5
Sodmaelk 3,5
Flade 9% 9,0
Flade 13% 13,0
Piskeflade 38,0

Tabellen viser, hvor meget fedt, der er i forskellige
maelketyper (se kartonen). Det er de mange fedt-
kugler, der giver maelken dens hvide farve. Hvis
fedtstoffet fjernes, bliver maelken blalig. Det kan
du se pa skummetmeelk.

Fedt kan farves

Der er et stof, som kan farve fedtstoffer. Stoffet
hedder Sudan IllI. Det farver fedt- og oliedraber,
sd de bliver smukt orange-rade. Det kan godt vare
15-30 minutter, for processen er helt feerdig.

Sadan gor du:

1. Heeld 100 ml gkologisk skummetmaelk

i et maleglas

Haeld 100 ml uhomogeniseret okologisk

minimeelk i et maleglas

Haeld 100 ml gkologisk letmaelk i et maleglas

Haeld 100 ml gkologisk sadmaelk i et méleglas

Haeeld 100 ml almindelig skummetmezelk i et maleglas
Haeld 100 ml almindelig minimaelk i et maleglas
Haeld 100 ml almindelig letmaelk i et méleglas

Haeld 100 ml almindelig sodmaelk i et maleglas
Haeld 2 ml Sudan Ill-oplesning i hvert af de otte

maleglas

-
T

Melketype

Dannes der flade pa
overfladen? Ja/Nej

2. Hold en hand teet for mundin-
gen af maleglassene og ryst
dem grundigt. Sudan Ill farver
fedtkuglerne i meelk orange-
rode

3. Lad maleglassene sta roligt i
4-6 timer evt. til naeste dag og
iagttag, hvad der sker. Noter
dine iagttagelser i skemaet
nedenfor

Hvor mange ml flade
dannes der pa overfladen?

Okologisk skummetmaelk
Uhomogeniseret gkologisk minimaelk
Okologisk letmaelk

Okologisk sadmaelk

Almindelig skummetmaelk
Almindelig minimaelk

Almindelig letmaelk

Almindelig sedmaelk
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Ko-ordbog

Ammeko: Kadkvaegets ko

Art: Dyr, der kan parre sig og fa frugtbart afkom.
Fx er malke- og kedkvaeg den samme art. De kan
fa unger, der kan fa unger, der igen kan fa unger

Bindestald: En stald, hvor keerne ikke kan ga frit
rundt mellem hinanden

Brunst: Koen er villig til at blive parret

Centrifuge: Maskine, der slynger den ra maelk
hurtigt rundt, sa meelken skiller i flade og skum-
metmaelk

Dravtygger: Dyr, der tygger deres fode flere gange

Flehmen: Ansigtsudtryk, som viser at dyret modta-
ger en seerlig duft

Gold: En periode pa 7-8 uger, hvor malkekoen
ikke malkes

Homogenisering: Proces, hvor store fedtkugler i
meelken findeles til sma fedtkugler

Inseminere: Landmanden sprgjter tyrens saed ind i
koen ved hjeelp af et plastik-ror (kunstig befrugtning)

Losdrift: Stald, hvor keerne gar frit rundt

Kalv: Koens unge

Ko: Hun

Kokasser: Koens affering

Kvie: Voksen ko, der endnu ikke har faet en kalv

Kunstgedning: Naringsstoffer, kvalstof, fosfor
og kalium, som spredes pa markerne i stedet for
husdyrgadning

Kaelve: Koen fader en kalv

Livmoder: Organ i koen, hvor kalven udvikles

Malkeydelse: Den meengde maelk, som malke-
koen producerer

Race: Dyr af samme art der ser forskellige ud

Rangorden: Nogle dyr i en gruppe bestemmer
mere end andre

Ra malk: Ubehandlet maelk

Ramelk: Den forste meelk, som den nyfadte kalv
drikker fra koen

Pasteurisere: At varmebehandle malken

Penicillin: Medicin, som koen behandles med, fx
nar den har yverbetaendelse

Sengebas: En aben boks med halm pa gulvet, hvor
koen laegger sig for at tygge drov eller sove

Sprojtemidler: Stoffer, som man sprojter markerne
med for at undga ukrudt, plantesygdomme eller
insekter

Standardisering: Ensretning af fedtindholdet
i meaelkeprodukter

Stud: Kastreret tyr

Trommesyge: Nar en ko har problemer med sin
fordgjelse og ikke kan komme af med gasserne
i vommen

Tyr: Han
Taeemme: At gore vilde dyr tamme
Tygge drev: Se drovtygger

Yver: 4 store maelkekirtler, der ender i spidsen af
hver sin pat

Yverbetaendelse: Bakterieinfektion i koens maelke-
kirtler

Okologisk foder: Planter, der dyrkes uden brug af
sprojtemidler og kunstgedning

Oremeerker: Sma plastskilte, et i hvert gre. Er kal-
vens/koens personnummer




Tag ud og se pa keer

- Tag en tur pa landet med din familie og se koer
pa marken

- Tag i Zoologisk Have i Kebenhavn og se pa
malkekoer.
Koerne malkes hver dag kl. 15.30
Roskildevej 32, 2000 Frederiksberg,
www.zoo.dk
Bestil en arbejdsdag for din klasse i Barnezoo,
Zoologisk Have, Kebenhavn og arbejd praktisk
med husdyr. TIf.: 7220 0280

- Find en lokal landmand med malkekoer pa
www.arlafoods.dk under besag

- Find en lokal landmand pa
www.landbrug.dk under tilbud til skolerne.
Veelg landbrugets kontaktnet

- Tag pa besog til det neermeste lokale
museum og se pa uroksefund

- Sog pd nettet under urokser

- Lees om projekt-urokse i Lille Vildmose.
www.nja.dk

- Se de vilde og de tamme dyr i zoologiske haver.

Zoologisk Have, Kebenhavn: www.zoo.dk
Odense Zoo: www.odensezoo.dk
Givskud Zoo: www.givskudzoo.dk

Alborg Zoo: www.aalborg-zoo.dk

- Tag pa Nationalmuseet i Kabenhavn,

www.natmus.dk

pa Roskilde Museum www.roskildemuseum.dk
eller pa Odsherred Kulturhistoriske Museum,
www.odsherreds-museum.dk og se pa urokse-
skeletter

- Besog Lejre Forspgscenter www.lejre-center.dk

- Besog Dansk Landbrugs Museum, Gl. Estrup.

www.gl-estrup.dk

- Besog Den Fynske Landsby i Odense.

www.odmus.dk

Tag ud og bessg mejerier

- Find adresser pa sma og store mejerier pa
www.mejeri.dk Ring og sparg om muligheden

for et besog pa et mejeri i neerheden af din skole

- Besog Brabrand Mejeri
brabrand.mejeri.besoegscenter@arlafoods.com

- Besog Slagelse Mejericenter
slagelse.mejeri.besoegscenter@arlafoods.com

- Besog Taulov Mejeri
taulov.mejeri.besoegscenter@arlafoods.com

Vil du vide mere...

Mejeriforeningen

Pa www.mejerigtigklog.dk kan du se og bestille
undervisningsmaterialer om maelkeproduktion,
mejeriprodukter og sundhed. Fx film, bager og
opskrifter

www.skolemaelk.com er bade for barn og voksne.

Her kan du lege og leere om maelk, sundhed og
meget andet

Pa www.mejeri.dk finder du de seneste nyheder
fra mejeribranchen samt meget mere fra
maelkens verden

Hvis du vil vide mere om

- pkologi, @kologisk Landsforening,

se www.alt-om-okologi.dk

- undervisningsmaterialer fra hele landbruget

se Leerernes katalog om landbrug pa
www.landbrugskataloget.dk

- landbrugsaktiviteter rundt om i landet, fx

Dyrskuer, Hostfest og Abent Landbrug,
se www.landbrug.dk
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Koen og malken er en
arbejdsbog om malkekoen

Bogen retter sig mod folkeskolens 3.-6. klasser

i fagene natur/teknik, dansk og hjemkundskab.
Den forteeller om koens oprindelse, liv og ad-
feerd. Bogen kommer ind pa koen som et produk-
tionsdyr, der eder og yder, og malkens vej fra
yver til mejeri folges.

Koen og malken leegger saledes op til en lang
reekke aktiviteter og diskussioner om koen og
dens produkter.

ISBN: 87-87902-62-1

Bogen kan bruges fgr og efter et gardbesag eller
et mejeribesgg, og kan indga i et tveerfagligt
projektarbejde om landbrug, produktionsformer
og dyreetik.

Koen og meelken er rigt illustreret med tegninger
og fotos.

En arbe bog om malkekoen

Dorte Andersen og Ulla Didriksen



